MANUAL DE BOAS PRATICAS

O objetivo da descri¢éo deste manual é fornecer uma viséo geral de seu estabelecimento para qualquer tipo de fiscaliza¢&o que vier a
sofrer.

(MODELO PARA TODOS OS ESTABELECIMENTOS COM PRODUTOS ALIMENTARES)

| — OBJETIVO
Descrever para que servira seu estabelecimento. Ex. Preparar, vender, distribuir, armazenar, fabricar, etc os seguintes
alimentos ou produtos.

Il - CAMPO DE APLICACAO:
Este manual se aplicara em quais areas de empresa. Ex. cozinha, refeitério, area de vendas, etc.

Il - DESCRICAO:
3.1 Identificagdo da empresa
3.1.1 razdo social
3.1.2 endereco
3.1.3  responsavel técnico (quando necessario) com copia de documentacéo e &
3.1.4  alvara — se ja possuir
3.1.5 lista de produtos fabricados

IV — RECURSOS HUMANOS:
4.1 Numero de funcionérios
4.2 Meétodo para admisséo ( tipo de procedimento para admitir ogA
4.3 Avaliacdo médica (se houver, quais os exames que sao realiziag os) )
4.4 Uniformizac&o (tipo de uniforme utilizado e quantldad AC
4.5 Alimentacéo dos funcionérios ( horéarios e local, quz
4.6 nglene e comportamento pessoal (|nd|car 0S p du s

4.7 Visitantes ( fornecer procedimentos para entra

V — CONDICOES AMBIENTAIS
5.1 Internas ( descrever como é: vepi

area)

5.4 Saneamepo
de esgoto).
5.5 Lixo

VIl {EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

fipos de equipamentos disponiveis para producio, venda e armazenamento dos géneros em cada area do
estabelecimento.

VI - HIGIENIZAQAO
Relatar os procedimentos utilizados para higienizar os equipamentos e utensilios (tipos de produtos e freqiiéncia
de uso), controle de pragas (durabilidade dos métodos de protec¢des utilizadas nas areas).

IX — PRODUCAO
Procedimentos utilizados para produgdo dos géneros alimenticios, desde (recebimento da matéria-prima,
armazenamento, processo na fabricagdo, venda ou armazenamento para depdsito)

X — EMBALAGEM, ROTULAGEM, EXPOSICAO PARA VENDA
Quais critérios utilizados para os produtos quanto a estes itens.

Xl — CONTROLE DE QUALIDADE
Descri¢cao de como o estabelecimento procede o controle de qualidade dos géneros alimenticios.

Xl — REGISTROS
Como sao armazenados os dados quanto a producao, revenda e saldo dos produtos.

OBS: Quando o estabelecimento nao realizar, ou ndo possuir alguns dos itens anteriores, descrever que nao realiza o
referido processo.
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